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WI R S E RVI E RE N 
E UCH SCHÖN E
E RLE B N ISS E I N DE R

KÜCH E N PART Y 
Eigentlich fi nden wir das Wort „Kochkurs“ oberlehrerhaft. 

Vielmehr möchten wir mit dir gemeinsam kochen, dich 

informieren, Spaß am Umgang mit gutem Essen vermitteln 

und mit nachhaltigen Lebensmitteln zaubern. In unserer 

Profi küche mit Backstube werden wir dich in die Geheim-

nisse der Kochkunst einweihen. Der Umgang mit professio-

nellem Werkzeug und besonderen Küchengeräten gehört 

dazu. Ein guter Wein darf natürlich nicht fehlen! 

MAX. 16 Personen oder in XXL AB 16 Personen

O PE N TAB LE
Regelmäßig fi ndet bei uns in der WERKSTATT ein Open 

Table zu einem speziellen Thema statt. Setzt euch an 

unsere gedeckte Tafel und lasst euch kulinarisch durch 

unsere Köche oder durch Gastköche verwöhnen. 

Bei unserem Open Table sind wir meist eine bunt 

gemischte Truppe und sitzen zusammen an unserer 

langen Tafel.

MAX. 78 Personen

In  XXL au ch  als Even t 
für   dein  e Nach barn, Fr eu nde, 

Fam ili e oder   Koll egen !

Bei uns habt ihr auch die Möglichkeit, eure Hochzeit 

oder euren Geburtstag zu feiern. Ihr könnt euch und euren 

Gästen im Morgengrauen Spiegeleier zubereiten und 

die Tanzfl äche zum Beben bringen. Unsere besondere 

Spezialität ist das Schnapsi-Taxi, mit dem wir durch eure 

Feierlichkeit düsen, gute Laune verbreiten und eure 

Gläser mit besonderen Getränken füllen.

Unser Konzept ist einzigartig in der Region, 
genau wie unser Essen, unsere Location, 
unsere Veranstaltungen, unsere stilvolle 
Dekoration und nicht zuletzt unsere herzli-
chen Gastgeber, Laura, Jessica  und Enrico. 
Bei uns sind der Fantasie kaum Grenzen 
gesetzt. Denn Essen weckt Emotionen – bei 
jedem von uns. In diesem Sinne laden wir 
euch herzlich ein, gemeinsam etwas Schö-
nes zu erleben und unvergessliche Momen-
te zu schaffen. Laura & Enrico stehen euch 
dabei mit Herz und Seele zur Seite.

Unvр gс sli  ч   Momen т !

ZU UNSEREN 
EVENTS!
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LAURA KUTSCHBACH

HEAD OF WERKSTATT

ENRICO DOMIGALLE

KÜCHENCHEF

In Teamarbeit machen wir eure Feier zu 

einem Erlebnis. Wir sind nämlich nicht 

nur Genuss-Experten, Eventspezialisten,

gastfreundlich und voller Tatendrang, 

sondern immer darauf bedacht, dass ihr 

euch bei uns wie „zuhause“ fühlt. Wir 

begrüßen euch mit der „Du“-Mentalität, 

sodass immer eine freundschaftliche, 

lockere Atmosphäre herrscht.

Ein  eing   с piл т s Team 

tt@diewerkstatt-mettingen.de
www.diewerkstatt-mettingen.de

Sunderstraße 22
49497 Mettingen

Mл det  eu ch  
     gern  e bei  un s!

H OCH Z E ITE N & 
G E B U RTS TAG E

FI RM E N E VE NTS & 
S E M I NARE 
Raus aus dem Büroalltag und rein in unsere außergewöhnliche 

Location. Unsere WERKSTATT im „Industrielook“ bietet viel Platz

und Luft für einen neuen, kreativen Blick auf eure aktuellen Projekte. 
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H O. H O. H O. E S  WE I H NACHTE T!

Ob für Mitarbeiter und 

Kunden, für Familie und 

Freundeskreis oder wenn 

ihr euch einfach mal selbst 

etwas Gutes tun wollt ... wir 

haben uns folgende Gau-

menfreuden für euch Fein-

schmecker ausgedacht:

GESCHENKPAKETE
Für jeden Geschmack und 

Geldbeutel, bei denen ge-

wiss ein Lächeln ins Gesicht 

gezaubert wird. 

CHRISTMAS-DINNER 
Wir bringen Euch in Weih-

nachtsstimmung. Wir 

starten mit einem weih-

nachtlichen Eisbrecher auf 

unserer Winterterrasse. Bei 

Live-Musik heizen wir euch 

so richtig ein. Anschließend 

erlebt ihr Live-Cooking 

und bekommt ein leckeres 

3-Gänge-Menü und Geträn-

ke all inklusive*. 

Der Hauptgang kann 

vorab aus 3 Vorschlägen 

gewählt werden. Zudem 

gibt es einen Live Act, 

einen feinen Absacker aus 

unserem Schnapsi-Taxi und 

unsere Weihnachtswichtel 

haben für euch ein tolles 

Geschenk gepackt. 

BUCHT JETZT DIE LETZTEN 
FREIEN PLÄTZE:
+ 30.11.2023
+ 01.12.2023
+ 02.12.2023
+ 09.12.2023 (NEU)
+ 16.12.2023
+ 22.12.2023
Jeweils um 19.00 Uhr. 

118 €* pro Person

WEIHNACHTSFEIERN
Für private Weihnachts-

feiern sind wir dieses Jahr 

schon fast ausgebucht 

aber wie wäre es mit einer 

Weihnachtsfeier zum 

Jahresauftakt? 

RE S TAU R ANT MANAG E R  in  der 

E VE NTGAS TRO N O M I E  (m/w/d) 

IN VOLL ZEIT

Im 1. Stock über der Werkstatt 

befi nden sich 2 supergemütliche 

Ferienwohnungen, die mit viel 

Liebe eingerichtet wurden.

Als Gäste der Werkstatt schlaft 

ihr dort nach eurer Feier zu 

„Werkstatt-Preisen“.

LOFT

Das lichtdurchflutete 

60qm große Apartment 

verfügt über 2 Schlaf-

zimmer und einen gemüt-

lichen Wohn-Essbereich 

mit voll ausgestatteter 

Küche.Außerdem lädt der 

große Süd-West Balkon 

zum Verweilen ein. 

1-3 Personen

STUDIO

Das äußerst charmante und 

25qm große 1-Raum-Apartment 

verfügt über ein Doppelbett im 

offenen Wohn-Essbereich mit 

voll ausgestatteter Küchenzeile.

1-2 Personen
JETZT
BUCHEN:

AN Z E I G E :

Der ganz besondere Laden für 
D� o- � d � meacce ssoi� s
Öffnungszeiten im Advent:
Freitag, den 01.12., 08.12., 15.12., 22.12., 
jeweils von 10.00 bis 17.00 Uhr

BURGSTR. 9 IM SCHULTENHOF, METTINGEN 

DU B IS T DE R H� m� ?

Darum macht der Job bei uns Laune
oder auch das beste Dessert, was 
man sich vorstellen kann:

DAN N B I S T DU B E I  U N S 
G E NAU  RI CHTI G!

W� de b
  � s:

Niemannstr. 5 | 48432 Rheine 
www.fleischerei-geiger.de

Das besondere Highlight in 
unserem Laden ist der gläserne
Dry-Aged-Reiferaum. 

Durch die innenliegende 
Salzwand bekommt unser 
regionales Fleisch aus der 
Offenstallhaltung einen ganz 
besonderen Geschmack. 

Wir beraten 
euch gerne, welche 
Fleischspezialitäten 
besonders gut auf 
den Festtagstisch 

passen.

FÜR ECHTE
FLEISCH-
LIEBHABER

*ca. 4 Stunden, danach Abrechnung nach Aufwand, Longdrinks und  weitere hohe Prozente ebenfalls nach Aufwand

Aktu�   mit t o �  
W
 h� �  sd� o!

UNSERE WERKSTATT-DEKO 
KOMMT VON DÜTT&DATT!

Wohn�  üb�  �   W� k  a 



6 | W E I H N A C H T S A U S G A B E  2 0 2 3

Die Suche nach dem perfek-

ten Geschenk kann manchmal 

eine echte Herausforderung 

sein, aber wir machen es 

euch leicht. Unser vielfältiges 

Sortiment bietet für jeden 

Geschmack und jeden Anlass 

etwas. Ob ihr eure Mitarbeiter 

belohnen, eure Freunde über-

raschen oder eurer Familie 

eine Freude machen wollt 

- wir haben die passenden 

Geschenke, die von Herzen 

kommen.

H O. H O. H O.
SCH Ö N E G E SCH E N KE

B ROT- PAKE T
1x Weil das Leben schön ist – Weißburgunder, 0,75 l
1x WERKSTATT-Hausbrot zum Selberbacken
1x schwarzes Pazifi k-Meersalz mit Aktivkohle
1x WERKSTATT-Olivenöl 
1x hochwertige Geschenkverpackung
38,90 € inkl. MwSt. 
(auch alkoholfrei erhältlich, mit Winterbirnentraum
von der Manufaktur Jörg Geiger)

K AF F E E - PAKE T
1x WERKSTATT-Kaffee, 500 g
1x Die kleine Schatzkiste – Albstollen, 180 g
1x Lebkuchen4, 340 g
1x WERKSTATT  Winterpfl aume, 0,5 l
1x hochwertige Geschenkverpackung
60,90 € inkl. MwSt. 

S ÜSS E WE I H NACHTE N 
M IT U M D RE H U N G E N
1x Das kleine Schwarze – Cantuccini, 150 g
1x Die kleine Schatzkiste – Albstollen, 180 g
1x WERKSTATT Harte Haselnuss, 0,2 l
1x hochwertige Geschenkverpackung
42,90 € inkl. MwSt. 
(auch alkoholfrei erhältlich, 28 ,90€)

CH R I S TMAS - PAKE T  S
1x Weil das Leben schön ist – Weißburgunder, 0,75 l
1x Das kleine Schwarze – Cantuccini, 150 g
1x hochwertige Geschenkverpackung
29,90 € inkl. MwSt. 
(auch alkoholfrei erhältlich, mit Winterbirnentraum
von der Manufaktur Jörg Geiger)

D I E MAN N SCHAF T
1x Weil das Leben schön ist – Weißburgunder, 0,75 l
1x Holla die Weinfee – Grauburgunder, 0,75 l
1x Prickeln im Bauch – Rosésecco, 0,75 l
1x Knallstoff – Chardonnay-Sekt, 0,75 l
1x hochwertige Geschenkverpackung
56,90 € inkl. MwSt. 

KN US PE R ,  KN US PE R 
KNÄUSCH E N !
1x WERKSTATT Fruchtiger Apfelstrudel, 0,5 l
1x gebrannte Mandeln, 150 g
1x gebrannte Erdnüsse, 150 g
1x hochwertige Geschenkverpackung
32,90 € inkl. MwSt. 

All e Gс ч  nke si nd im 
  Wр kst att st yle li eb evoll  vр pack  

t! 
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CH R I S TMAS - PAKE T „ L“
1x Weil das Leben schön ist – Weißburgunder, 0,75 l
1x Lebkuchen4, 340 g
1x Die kleine Schatzkiste – Albstollen, 180 g
1x WERKSTATT-Hausbrot – Backmischung, 350 g
1x WERKSTATT-Salz, 120 g
1x WERKSTATT-Olivenöl, 250 ml
1x WERKSTATT Harte Haselnuss, 0,2 l
1x WERKSTATT-Weihnachtslicht (Abbildung ähnlich)
1x hochwertige Geschenkverpackung
81,90 € inkl. MwSt. 
(auch alkoholfrei erhältlich, mit Winterbirnentraum
von der Manufaktur Jörg Geiger)

CH R I S TMAS -
PAKE T „ M “
1x Weil das Leben schön ist – 
Weißburgunder, 0,75 l
1x Die kleine Schatzkiste – 
Albstollen, 180 g
1x WERKSTATT-Hausbrot – 
Backmischung, 350 g
1x WERKSTATT-Salz, 120 g
1x WERKSTATT-Olivenöl, 250 ml
1x hochwertige Geschenkverpackung
49,90 € inkl. MwSt. 
(auch alkoholfrei erhältlich, mit 
Winterbirnentraum von der
Manufaktur Jörg Geiger)

BAL SAM FÜ R D I E  S E E LE 
APERITIF, 100% ALKOHOLFREI
1x Der Vatermörder vom Doktorenhof, 125 ml
1x Armeniacum - die Aprikose vom Doktorenhof, 125 ml
1x gebrannte Erdnüsse, 150 g
1x hochwertige Geschenkverpackung
51,90 € inkl. MwSt. 
+ 2x mundgeblasene Gläser, 33 cm hoch
97,90 € inkl. MwSt. 

B U O N NATALE
1x Pasta Marco Giacosa Tajarin, 
handgeschnitten, 250 g 
1x Dolcetto D‘alba, Emilio Vada, 0,75 l
1x hochwertige Geschenkverpackung
26,90 € inkl. MwSt. 
(auch alkoholfrei erhältlich, mit 
Winterbirnentraum von der
Manufaktur Jörg Geiger)

H E I SS MACH E R
1x Heißmacher von Hirschkuss, 1,0 l
1x Die kleine Schatzkiste - 
Albstollen, 180 g
1x hochwertige Geschenkverpackung
26,90 € inkl. MwSt. 
(auch alkoholfrei erhältlich, mit 
Winterbirnentraum von der
Manufaktur Jörg Geiger)

Für eu re  Nach barn, Fr eu nde,
        Fam ili e oder   Koll egen !

H O, GO,  G I N . 
1x Blue Elements Gin ,0,5 l
Prisecco Winterbirnentraum,
Manufaktur Jörg Geiger, 0,75 l
1x hochwertige Geschenkverpackung
58,90 € inkl. MwSt. 
(auch mit Gin 0,2 l erhältlich, 39,90 €)

H O H E PROZ E NTE
1x WERKSTATT Harte Haselnuss, 0,5 l

1x WERKSTATT Edle Marille, 0,5 l
1x WERKSTATT Winterpfl aume, 0,5 l

1x WERKSTATT Fruchtiger Apfelstrudel, 0,5 l
1x hochwertige Geschenkverpackung

89,90 € inkl. MwSt. 
(auch kleiner erhältlich)

Onli ne oder   di re kt bei  un s 
  in  der   Wр kst att  р hält li ch !

WE ITE RE 
G E SCH E N KE
F I N D E T I H R 
O N LI N E :

Auf Vorbestellung packen wir eure Pakete auch individuell zusammen. Druckfehler und Irrtürmer vorbehalten.                           Solange der Vorrat reicht. Austauschprodukte möglich. Alle Produkte sind auch einzeln erhältlich. Verpackungsabbildungen können abweichen.
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Ihr habt unsere letzte Hochzeitsmesse zu etwas ganz Beson-

derem gemacht, deshalb laden wir euch auch im nächsten 

Jahr wieder ein. 

Unsere Türen stehen am 04.02. 2024 von 10 – 18 Uhr für euch 

offen und wir zeigen euch, wie euer schönster Tag in der 

WERKSTATT aussehen könnte. Wir verwöhnen euch mit unse-

rer Küche, es gibt leckere Drinks und ein Meer voller Blumen. 

Wir haben tolle Partner an unserer Seite, die den Hochzeits-

tag perfekt machen (Musik, Foto, Styling, Redner u.v.m).

ALLE WEITEREN INFOS FINDET IHR AUF INSTAGRAM & CO.

SERVICE
Mit der Entscheidung für die WERKSTATT bucht ihr 
ein professionelles Team, das mit vollem Einsatz alles 
für eure Feier gibt und jedes leere Glas mit eurem 
Wunsch füllt..

KÜCHE
Bei uns bekommt das Essen eine Bühne. Unsere 
offene Küche verarbeitet hauptsächlich regionale 
Produkte in hoher Qualität. 

BAR
Alle Gläser werden mit unseren besonderen Geträn-
ken und euren Lieblingsarrangements gefüllt. 

BLUMEN & DEKO
Unsere Blumenfeen zaubern wunderschöne Gestecke, 
Sträuße, Anstecknadeln und Traubögen. Sie dekorie-
ren liebevoll den Raum. Externe Floristen sind bei uns 
sebstverständlich auch herzlich willkommen. 

MENU- UND EINLADUNGSKARTEN 
Wir gestalten gerne nach euren Vorlagen und 
Wünschen ein einheitliches Design für ganz 
besondere und individuelle Papeterie. 
Unsere WERKSTATT-Menü-Karte ist natürlich inklusive.

FOTOS & VIDEOS 
Die schönsten Fotos und Videos machen am besten 
professionelle Fotografen und Videografen. Hier 
können wir gerne unsere Erfahrungen mit euch teilen.

ÜBERNACHTUNG 
Über der WERKSTATT stehen euch unsere beiden 
modernen  Apartments zur Verfügung, die ihr gerne 
dazubuchen könnt. 

ENTERTAINMENT 
Wir kennen Künstler für alle Musikrichtungen: Klassik, 
Jazz, Pop, Rock und DJ’s für eure Party.

RU N D - U M -SO RG LOS - PAKE T

VE RLI E B T,  VE RLO B T U N D  DAN N?
E I N E SAUS E I N  DE R WE RKS TAT T!

H
O

C
H

Z
EI

T

MEHR INFOS
GIBT ES IN 
UNSERER
HOCHZEITS-
MAPPE!

Wenn ihr eure Hochzeit oder 

ein anderes Event plant, dann 

seid ihr bei uns in Mettingen 

genau richtig. Ein ganz be-

sonderes Format wartet auf 

euch in dieser Hochzeitsloca-

tion im Tecklenburger Land – 

der moderne WERKSTATTstyle 

und das ansprechende Am-

biente verleihen eurem Fest 

eine unvergessliche Atmos-

phäre. Ihr und eure Gäste 

werden sich noch lange an 

diese „etwas andere“ Loca-

tion erinnern. 

Geht es um eine traumhafte 

weiße Hochzeit oder vielleicht 

auch um eure Hölzerne oder 

Silberne Hochzeit, um eine 

Geburtstagsfeier oder ein Ju-

biläum? Meldet euch bei uns 

für ein Kennenlerngespräch 

am Kamin an. Wir zeigen 

euch alle Möglichkeiten auf 

und besprechen, was euch an 

eurem großen Tag wichtig ist. 

Wir sind nicht nur eure 

Location, sondern stehen 

euch vom „Ja, ich will“ bis zum 

letzten Tanz in der WERK-

STATT mit professioneller 

Beratung zur Seite.

Bei unserem Konzept „HIN & WECK“  

werden hochwertige Menüs in 

Weckgläsern serviert und sind ein 

echtes, vielseitiges Geschmacks-

erlebnis. 

WI R S I N D 
H I N  & WE CK!

OFFENE KÜCHE 
ENRICO & JESSICA

AM ZAUBERN

L�    � s 
�  �  b�  n� !

BROTBAR

WERKSTATT-BAR 
INDIVIDUELLE DRINKS UND 

WERKSTATT-LIEBLINGE

MENÜ-TAFEL

DANCE-FLOOR
DAS TANZBEIN
SCHWINGEN

Imp� s� � �  � s 
    �   W� k  a !

V� � � t � �  � � z
 t!

Sav� t h� date:

SONNTAG

04.02 .24
10 . 0 0 – 18 . 0 0 UHR 

H OCH Z E ITS M E SS E 2024

www.liebeimherz.com – www.verena-hartmann.com

Feiert, lacht und tanzt
– ich mach mit!
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FI RM E N E VE NTS & S E M I NARE 
WI R G E B E N  E U E RN I DE E N E I N E N R AU M .

SEMINARE, WORKSHOPS, KONFERENZEN, TAGUNGEN, MEETINGS, TEAMBULIDUNG

Raus aus dem Büroalltag 

und rein in unsere außerge-

wöhnliche Location. Unsere 

WERKSTATT im „Industrielook“ 

bietet viel Platz und Luft für 

einen neuen, kreativen Blick 

auf eure akuellen Projekte. 

Bei uns findet ihr Inspiration 

und Konzentration für be-

geisternde Tagungen, Krea-

tivmeetings oder Produkt-

präsentationen abseits der 

Tagesroutine. 

WERK 1

Raummiete und
Medientechnik
(Monitorwand, 
Stereoanlage, 
Leinwand, Beamer, 
WLAN)

Getränke (Wasser, 
Fritz, Tee & Kaffee) 

Süßes und
Frisches

WERK 2

Raummiete und
Medientechnik
(Monitorwand, 
Stereoanlage, 
Leinwand, Beamer, 
WLAN)

Getränke (Wasser, 
Fritz, Tee & Kaffee) 

Süßes und
Frisches

Mittagessen

Nach der Arbeit kommt der Spaß – das funktio-

niert auch bei uns! Wir bieten die Möglichkeit, 

vollkommen zwanglos gemeinsam ein köstli-

ches Menü zu kreieren, zu dem jeder seinen Teil 

beitragen kann – das ist Teambuilding bei uns. 

Ein paar Gäste oder gute Kunden, mit denen ihr 

nicht einfach in einem Restaurant sitzt, sondern 

etwas Schönes erlebt – das ist Küchenparty 

bei uns. Je angenehmer die Atmosphäre, umso 

lockerer die Gespräche. 

ZUSAMMEN GENIESSEN

Wir finden das Wort „Kochkurs“ oberlehrerhaft. 

Vielmehr möchten wir mit eurem Team gemein-

sam kochen, informieren und Spaß am Umgang 

mit gutem Essen vermitteln. In unserer Profi-

küche mit Backstube werden wir dich in die 

Geheimnisse der Kochkunst einweihen. 

Der Umgang mit professionellem Werkzeug und 

besonderen Küchengeräten gehören dazu. 

Was gekocht und verspeißt wird, besprechen wir 

zusammen mit unseren Köchen gemeinsam vor 

der Veranstaltung.

KÜCHENPARTY
WERK 3

Raummiete und
Medientechnik
(Monitorwand, 
Stereoanlage, 
Leinwand, Beamer, 
WLAN)

Getränke (Wasser, 
Fritz, Tee & Kaffee) 

Süßes und Frisches

Mittagessen

KÜCHENPARTY

ALSO: 
Macht ihr eure Arbeit und wir kümmern uns 

ums Vergnügen! Wir erstellen euch gerne einen 

individuellen Vorschlag.

Hinter allen kreativen Ideen 

steckt ein starkes Team, das 

wir mit euch in Teambuilding-

maßnahmen stärken wollen. 

Ein Ort, an dem ihr, wenn 

ihr möchtet, den Anzug im 

Schrank, die Arbeit vor der Tür 

lassen und euren Mitarbeitern, 

Kollegen, Kunden oder Gästen 

auf einer vollkommen neuen 

Ebene begegnen könnt. Nutzt 

unsere lange Tafel und unsere 

mit modernster Technik aus-

gestatteten Räumlichkeiten 

beispielsweise, um ein neu-

es Produkt vorzustellen, ein 

kreatives Marketing-Meeting 

abzuhalten oder aber für ein 

Networking mit Gleichgesinn-

ten. Verschiedene Tagespau-

schalen liefern die Energie 

während der Veranstaltung.

Mit d� Koeg� f
�.!

WEINSATT

Dr. Thomas Leonhardt

Browerskamp 38c
49477 Ibbenbüren
Telefon +49 172 2304940
weinsatt@osnanet.de

www.weinsatt.de

*Detaillierte Informationen, siehe Website 

  WEINBERATUNG

  VERKOSTUNG

  CATERING

  WEINREISEN

  WEINSEMINARE

  ONLINE - HANDEL 

  LIEFERUNG FREI HAUS*

Kaum bekannte Weingüter, 
ehrgeizige und top motivierte 
Jungwinzer sind eine Bereiche-
rung der etablierten Weinszene. 
Aus dieser Begeisterung heraus 
haben wir Weinsatt zu einem 
Forum für Jungwinzer und Win-
zerinnen gemacht. 

Wir bieten Ihnen Full Service rund 
um Weine aus Deutschland und 
Italien. Vom privaten Weintasting 
bis zur begleiteten Weinreise 
beraten wir Sie individuell.

WEINSATT, das bedeutet Ge-
schmack und Erlebnis abseits vom 
Mainstream: Wir freuen uns auf 
Ihr Interesse.

WEINSATT

Dr. Thomas Leonhardt

Browerskamp 38c
49477 Ibbenbüren
Telefon +49 172 2304940
weinsatt@osnanet.de

www.weinsatt.de

*Detaillierte Informationen, siehe Website 
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Kaum bekannte Weingüter, 
ehrgeizige und top motivierte 
Jungwinzer sind eine Bereiche-
rung der etablierten Weinszene. 
Aus dieser Begeisterung heraus 
haben wir Weinsatt zu einem 
Forum für Jungwinzer und Win-
zerinnen gemacht. 

Wir bieten Ihnen Full Service rund 
um Weine aus Deutschland und 
Italien. Vom privaten Weintasting 
bis zur begleiteten Weinreise 
beraten wir Sie individuell.

WEINSATT, das bedeutet Ge-
schmack und Erlebnis abseits vom 
Mainstream: Wir freuen uns auf 
Ihr Interesse.

WEINSATT
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weinsatt@osnanet.de

www.weinsatt.de

*Detaillierte Informationen, siehe Website 

  WEINBERATUNG

  VERKOSTUNG

  CATERING

  WEINREISEN

  WEINSEMINARE

  ONLINE - HANDEL 

  LIEFERUNG FREI HAUS*

Kaum bekannte Weingüter, 
ehrgeizige und top motivierte 
Jungwinzer sind eine Bereiche-
rung der etablierten Weinszene. 
Aus dieser Begeisterung heraus 
haben wir Weinsatt zu einem 
Forum für Jungwinzer und Win-
zerinnen gemacht. 

Wir bieten Ihnen Full Service rund 
um Weine aus Deutschland und 
Italien. Vom privaten Weintasting 
bis zur begleiteten Weinreise 
beraten wir Sie individuell.

WEINSATT, das bedeutet Ge-
schmack und Erlebnis abseits vom 
Mainstream: Wir freuen uns auf 
Ihr Interesse.

WEINE & EVENTS 
Dr. Thomas Leonhardt

WEINSATT, das bedeutet 
Geschmack und Erlebnis 
abseits vom Mainstream: 
Wir freuen uns auf 
Ihr Interesse.
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VE R AN S TALTU N G E N 
2024

KÜCHENPARTY 

STREETFOOD 
Street Food - heute musst 

du dich für keine Länderkü-

che entscheiden: Wir reisen 

mit euch durch die leckers-

ten Streetfood-Trends aus 

aller Welt. Für die Hand, in 

die Schale und auch (ganz 

gegen die Regeln) mal auf 

dem Teller, werden wir dir 

diesen Lifestyle für zuhause 

nahe bringen!

31.01.2024 | 01.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 125 €

 01 
JAN

OPEN TABLE 

STREETFOOD 
Wir verwöhnen dich mit 

einer berauschenden Viel-

falt an Tapas-Gerichten, die 

deine Sinne verführen wer-

den. Von klassischen Pata-

tas Bravas bis hin zu exqui-

siten Meeresfrüchte-Tapas.

02.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

KÜCHENPARTY 

ALPENKÜCHE
Hier, hoch im Norden über-

kommt sie uns immer wie-

der: Die Sehnsucht nach  

leckeren Schmankerln aus 

der Alpenküche. Wir träu-

men von Spätzle, Berg-

käse, Apfelstrudel, Kaiser-

schmarrn, Forelle, Knödel, 

Laugengebäck, deftigem 

Fleisch, leckerem Bier, Top-

fenknödel und so vielem 

mehr. Wir zaubern zusam-

men ein herrliches 3-Gänge-

Menü rund um die leckere 

Küche aus den Alpen.

07.02.2024 | 08.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 125 €

OPEN TABLE

HOCH IN DEN BERGEN 
Wir zaubern für euch ein 

herrliches 3-Gänge-Menü 

rund um die leckere Küche 

aus den Alpen. Ihr könnt es 

bei uns genießen und für ein 

paar Stunden dem Alltag 

entfliehen und einen kuli-

narischen Kurzurlaub in den 

Bergen erleben.

09.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 75 €

OPEN TABLE

VALENTINSTAG
DINNER FOR TWO
Du willst den Valentinstag 

so richtig zelebrieren und 

suchst nach dem perfek-

ten Date? Wir haben alles 

geplant: köstliches Essen, 

romantische Atmosphäre 

und jede Menge Spaß! Kein 

Stress, kein Chaos – ein-

fach nur Genuss und Lie-

be in der Luft. Schnapp dir 

deinen Lieblingsmenschen 

und komm zu unserem Va-

lentinstags-Open-Table. Es 

wird ein Abend voller La-

chen, Liebe und köstlichen 

Genüssen – garantiert!

14.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 89 €

KÜCHENPARTY 

LIEBE GEHT DURCH 
DEN MAGEN
Zusammen den Geschmack 

erleben – heute wird’s ro-

mantisch! Wir kochen mit 

euch Turteltauben im Ker-

zenschein ein entzückendes 

3-Gänge-Menü – mit Liebe 

is(s)t man bekanntlich bes-

ser! Das perfekte Geschenk 

zum Valentinstag und ein 

besonderes Geschmacks-

erlebnis zu zweit!

15.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 

239 € pro Paar

KÜCHENPARTY 

QUEENS OF CUISINE
LADIEEES and – ah nee - 

OHNE Gentlemen! Bereit für 

einen unvergesslichen kuli-

narischen Ausflug? Taucht 

ein in unsere exklusive Kü-

chenparty nur für Frauen! 

Vergesst den Alltag und ent-

deckt gemeinsam die Welt 

der leichten, feinen Küche.

Wir verwöhnen euch mit 

delikaten Aromen und raf-

finierten Rezepten, die eure 

Sinne verzaubern werden - 

hier lernt ihr, wie man wah-

re Gaumenfreuden zaubert. 

Genießt die Gesellschaft 

gleichgesinnter Frauen, 

tauscht Tipps und Tricks 

aus und lasst euch von un-

seren erfahrenen Köchen  

inspirieren.

21.02.2024 | 22.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 129 €

02FEB

03MÄR

KÜCHENPARTY 

KINGS OF CUISINE
Hey Männer,Bock auf ein ku-

linarisches Abenteuer ganz 

nach eurem Geschmack? 

Willkommen in unserer Män-

ner-Küchenparty, wo Fleisch, 

deftige Aromen und kräf-

tige Drinks die Hauptrolle 

spielen! Hier dreht sich al-

les um herzhafte Genüsse – 

von würzigen Marinaden bis 

hin zu kreativen Beilagen. 

Und was darf neben einem 

guten Stück Fleisch nicht 

fehlen? Richtig, ein Schluck 

Whisky oder ein kühles Bier! 

Lernt, wie man die perfek-

te Balance zwischen Ge-

schmack und Würze findet 

und genießt dabei die Ge-

sellschaft gleichgesinnter 

Männer. Lasst uns gemein-

sam die Töpfe zum Brodeln 

bringen und die Gläser klir-

ren lassen!

28.02.2024 | 29.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 129 €

WERKSTATT WEINE 

MAN MUSS AUCH MAL 
WEIN SAGEN KÖNNEN!
Novinophobie ist die Angst, 

dass der Wein ausgeht - die 

braucht ihr bei uns natürlich 

nicht haben! Wir testen mit 

euch tolle Weine aus unter-

schiedlichen Ländern und 

zaubern euch kleine Gau-

menfreuden. 

08.03.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 85 €

KÜCHENPARTY 

QUICKIE IN DER  
KÜCHE
Wenn mal wieder keine Zeit 

für mehr ist und der Hunger 

einen überkommt - wir zei-

gen euch blitzschnelle Ge-

richte - und auch mal eine 

Sauce zur Pasta, spannende 

Salatdressings und andere 

Quickies.

13.03.2024 | 14.03.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 120 €

GINTASTING 

DER GIN DES 
LEBENS!
Wir reisen mit euch und un-

serem Gin Experten durch 

die Welt der Gins. Zusam-

men sehen, riechen und 

schmecken wir 6 verschie-

dene Gins, Botanicals und 

Tonics und erfahren span-

nende Geschichten zum GIN 

des Lebens. Dazu gibt es na-

türlich passende Leckereien 

aus der WERKSTATT-Küche. 

15.03.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 85 €

KÜCHENPARTY

LA DOLCE PASTA
Heute steht Pasta im Mittel-

punkt und wir verabschie-

den uns von gewöhnlichen 

Bolognese-Gerichten & Co. 

Von der Herstellung des zar-

ten Teigs bis hin zu kunst-

voll gefüllten, geschichteten 

und gebratenen Nudelkrea-

tionen. Entdecke die Vielfalt 

von Aromen und Texturen, 

die Pasta zu bieten hat, und 

lass dich von unseren erfah-

renen Köchen in die Geheim-

nisse der perfekten Saucen-

führung einweihen.

20.03.2024 | 21.03.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 125 €

OPEN TABLE

MAMMA MIA, 
PASTA!
Erlebt mit uns einen Menü-

abend, bei dem Pasta im 

Rampenlicht steht! Schluss 

mit gewöhnlichen Nudelge-

richten – hier wird von Hand 

gerollt, gefüllt, geschichtet 

und gebraten.

Vom Teig bis zur verführe-

rischen Sauce entdecken 

wir zusammen die Welt der 

außergewöhnlichen Nudel-

kreationen. 

22.03.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

WEINDINNER  

UNA NOTTE PIEMONTE
Una Notte Piemonte – eine 

Nacht wie im Piemont – nur 

in der WERKSTATT! Ob Trüf-

fel, Pasta, Vitello Tonnato, 

Ossobuco – diese Schät-

ze lassen das Herz höher 

schlagen. Begleitet wird der 

Abend mit piemontesischen 

Weinen. Weinexperte Tho-

mas Leonhardt plaudert 

über die erlesenen Tropfen 

und erzählt persönliche Ge-

schichten über die wunder-

schönen Weingüter im Pie-

mont.

17.02.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 120 €

FÜR EUCH KOMMT UNS NICHTS ZU KURZ!  
KÜCHENPARTYS inkl. Aperitif & aller angebotenen  

Getränke, Rezeptmappe und einem frisch gebackenen 

WERKSTATT-Hausbrot für zuhause. // MAX. 16 PERS.

OPEN TABLE inkl. Amuse Bouche, Menü & Aperitif –  

weitere Getränke werden am Abend vor Ort  

abgerechnet //MAX. 78 PERS.

HINWEIS: Auf Grund von zu wenigen Anmeldungen behalten wir uns vor, Veranstaltungen abzusagen. Druckfehler und Irrtürmer vorbehalten.
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 04 APR

KÜCHENPARTY

TRIP NACH ASIEN
Die asiatische Küche ist ein 

wahres Fest der Farben und 

Aromen, dabei nicht nur viel-

fältig, sondern auch für ihre 

gesunden Zutaten bekannt. 

Aus diesen Gründen möch-

ten wir euch herzlich einla-

den, mit uns auf eine kuli-

narische Entdeckungsreise 

durch die köstlichsten Län-

der Asiens in unserer WERK-

STATT zu gehen. Lasst euch 

von uns in die Welt der exo-

tischen Gewürze, frischen 

Zutaten und authentischen 

Geschmacksrichtungen ent-

führen! 

17.04.2024 | 18.04.2023
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 125 €

OPEN TABLE

REISE DURCH ASIEN
Koriander, Galgant, Zitro-

nengras, Sojasauce, Algen.. . 

Die asiatische Küche ist un-

glaublich vielfältig und in-

spirierend. Wir möchten 

euch in Form eines exquisi-

ten 3-Gänge-Menüs auf eine 

kulinarische Reise durch 

die verschiedenen Länder 

Asiens entführen. Erlebt mit 

uns die Geschmäcker und 

Aromen, die diese faszinie-

rende kulinarische Welt zu 

bieten hat.

19.04.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

KÜCHENPARTY 

SPARGELTARZAN
Spargel mal anders – Ent-

deckt die unerwarteten 

Talente des Spargels und 

erfahrt, wie man ihn so rich-

tig zum „Knallen“ bringt! 

Gemeinsam mit unseren 

Köchen könnt ihr in unse-

rer WERKSTATT-Küche eine 

ganz neue Seite des Spar-

gels kennenlernen. Taucht 

ein in die Welt der innova-

tiven Zubereitung und ge-

nießt ihn in einem 3-Gänge-

Menü, das euch garantiert 

überraschen wird!

25.04.2024 
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 120 €

ALLE EVENTS AUCH  

ONLINE EINSEHBAR.

OPEN TABLE

SPARGEL  
UNTERIRDISCH GUT
Spargel Opening - Der ers-

te Spargel ist endlich da! 

Klar, Sauce Hollandaise und 

Schinken sind lecker - aber 

das ist ja altbekannt, oder? 

Wir betrachten den Spar-

gel aus einem neuen Blick-

winkel und enthüllen seinen 

verborgenen Charakter in 

einem exquisiten 3-Gänge-

Menü, das ihr dann ganz ge-

mütlich an unserer langen 

Tafel genießen könnt. Seid 

gespannt auf eine Spargel-

Erfahrung der besonderen 

Art!

26.04.2024 | 27.04.2024 | 
08.05.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

 05 
MAI

KÜCHENPARTY

DONT WORRY,  
BE VEGGIE!
Bunt und farbenfroh: Fri-

sches Gemüse, Pilze und 

Kräuter direkt von der Wiese 

auf unsere WERKSTATT-Tafel 

bringen gute Veggie-Laune! 

Zusammen kochen wir ein 

Veggie-Menü und verleihen 

der vegetarischen Küche 

neuen Schwung! Entdeckt 

die Vielfalt und Frische der 

Natur in jedem Bissen.

15.05.2024 | 16.05.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 119 €

KÜCHENPARTY

FLEISCH KRÜMELT 
NICHT
Bist du auch ein Fleischlieb-

haber? Wir nehmen dich 

mit auf eine spannende 

Reise, auf der wir verschie-

dene Fleischsorten und 

-stücke genauer unter die 

Lupe nehmen. Freue dich 

auf eine genussvolle Entde-

ckungsreise durch die Welt 

von Rind, Schwein, Geflügel 

und Lamm. Ein Abend voller 

köstlicher Überraschungen 

und wertvoller Tipps erwar-

tet dich. 

21.05.2024 | 22.05.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 139 €

OPEN TABLE

METZGER 
MEATING
Fleischkenner und Metzger-

meister Frank Geiger lüftet 

alle Geheimnisse rund um 

das Thema Fleisch. Von den 

regionalen Fleischspeziali-

täten bis hin zu den beson-

deren Cuts – er zeigt euch, 

wie das Fleisch vom Tier auf 

den Teller kommt! Dieser 

Abend ist ein Muss für ech-

te Fleischliebhaber und alle, 

die wissen wollen, wo ihr 

Fleisch wirklich herkommt.

24.05.2024
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 89 €

KÜCHENPARTY

ESPANIA OLE
Gemeinsam zelebrieren wir 

die lebendige spanische Ta-

pas-Kultur und kochen mit 

euch köstliche Tapas-Ge-

richte, Fingerfood und Löf-

felgerichte – perfekt als ver-

lockende Appetithäppchen. 

Diese Gerichte sind ideal für 

eure nächste Party zu Hau-

se, als raffinierte Vorspeisen 

oder sogar als komplettes 

Tapas-Menü. Und natürlich 

servieren wir dazu die pas-

senden Weine aus unserer 

WERKSTATT. Lasst uns zu-

sammen die Aromen Spa-

niens entdecken und euren 

Gaumen auf eine aufregen-

de kulinarische Reise mit-

nehmen! 

05.06.2024 | 06.06.2024 
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 119 €

 06 
JUN

OPEN TABLE

TAPAS FIESTA
Heute dreht sich alles um 

köstliche Tapas! Lass uns 

gemeinsam in die Welt der 

kleinen, feinen Appetithap-

pen eintauchen - wir zau-

bern euch spanisches Flair 

auf den Teller. Wir verwöh-

nen dich mit einer berau-

schenden Vielfalt an Tapas-

Gerichten, die deine Sinne 

verführen werden. Von klas-

sischen Patatas Bravas bis 

hin zu exquisiten Meeres-

früchte-Tapas – wir haben 

für jeden Geschmack etwas 

dabei. Genieße die geselli-

ge Atmosphäre und tauche 

ein in die Welt der aromati-

schen Gewürze und frischen 

Zutaten.

07.06.2024 

19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 79 €

KÜCHENPARTY

DER PERFEKTE 
TELLER
Willst du lernen, wie du 

nicht nur gut kochst, son-

dern auch deine Gerichte 

in wahre Meisterwerke ver-

wandelst? Dann ist unsere 

Küchenparty „Der perfekte 

Teller“ genau das Richtige 

für dich! Tauche ein in die 

Welt des Foodstylings, wo 

wir dir zeigen, wie du deine 

kulinarischen Kreationen 

gekonnt in Szene setzen 

kannst. Heute dreht sich al-

les um das perfekte Anrich-

ten – vom richtigen Arran-

gement bis zur kunstvollen 

Präsentation. Foodstyling 

ist mehr als nur Trend, es ist 

die Kunst, Geschmack und 

Ästhetik zu vereinen. 

12.06.2024 | 13.06.2024 
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 125 €

KÜCHENPARTY

FISCHGESPRÄCHE
Willst du die Geheimnisse 

der Meere entschlüsseln? 

Tauche mit uns ein in die 

Welt der  Fische und ent-

decke alles über Produkt-

kunde, Frischemerkmale, 

Filetieren und Zubereiten 

von verschiedenen Salz- und 

Süßwasserfischen.

Bei uns lernst du nicht nur 

die Grundlagen, sondern 

auch fortgeschrittene Tech-

niken wie Kochen, Sautie-

ren, Confieren, Braten und 

Backen – alles rund um das 

Thema Fisch - und zwar gan-

ze Fische! 

Bereite dich auf eine kulina-

rische Reise vor, bei der du 

nicht nur die Kunst des Fisch-

zubereitens meisterst, son-

dern auch viele interessante 

Fakten über verschiedene 

Fischarten kennenlernst.

26.06.2024 | 27.06.2024 
19.00 Uhr | ca. 4 Std. | 139 €

Habt ihr Bock auf 
ein Biertasting oder 
Sushi? 

Mehr Events findet 
ihr auf unserer 
Webseite:

HINWEIS: Aufgrund von zu wenigen Anmeldungen behalten wir uns vor, Veranstaltungen abzusagen. Druckfehler und Irrtürmer vorbehalten.



WIR         
 SIND   
      DIE  
WE RK-
STAT T
    tt@diewerkstatt-mettingen.de

www.diewerkstatt-mettingen.de

JESSICA
KÖCHIN

ENRICO
KÜCHENCHEF 

LAURA
HEAD OF  

WERKSTATT

GUTSCHEIN 
SUPER ZUM 
VERSCHENKEN

SCHNAPSI-TAXI
AUF DEIN WOHL

ANTON
KOCHAZUBI

GESCHENKE
MIT LIEBE

 VERPACKT

GALINA 
KÜCHENFEE

Sunderstraße 22
49497 Mettingen

ÖFFNUNGSZEITEN
WEIHNACHTEN:
Montags bis Freitags:  9.00 –18.00 Uhr

Weihnachtsmarkt in Mettingen (03.12.) &
Adventssonntage: 13.00 –17.00 Uhr 

Letzter Tag vor Weihnachten: 
23.12.2022, 11.00 –15.00 Uhr

AHOI, URSEL!
SIE IST SEIT TAG 1 BEI 
UNS GEWESEN. WIR 
FREUEN UNS, DASS  
URSEL NUN MEHR ZEIT 
FÜR IHRE FAMILIE HAT 
UND IMMER EINE 
FRISCHE BRISE 
GENIESSEN KANN.

Ab dem 03.12.2023!




